VOLTORA

Toscana Rosso IGT

I nome si ispira a Voltumna, la divinita etrusca della terra, del ciclo
delle stagioni e del mutamento. Custode del tempo e della
fertilita, Voltumna era venerato presso Fanum Voltumnae, santua-
rio tra i piti importanti luoghi d'incontro dellaristocrazia etrusca.

Uvaggio: Merlot, Syrah

Tipologia di suolo: sabbioso - argilloso

Sistema di allevamento: cordone speronato, guyot

Raccolta: manuale in cassetta

Vinificazione: in tini in acciaio a temperatura controllata 26°- 28° C
Invecchiamento: in barriques per un periodo variabile
Affinamento: in bottiglia per un periodo variabile

NOTE GUSTATIVE

Colore: rosso rubino intenso e luminoso con una bella massa colorante
Profumo: giocato su toni fruttati e speziati come il pepe di
sichuan, che gli conferiscono carattere ed eleganza. Ecco poi i
piccoli frutti rossi e neri croccanti e succosi, ribes, mora, visciola,
prugnolo, mora di gelso e poi un tocco di spezie dolci, liquirizia,
macis, pepe bianco e rosa che creano un bouquet armonioso
Sapore: equilibrato, di media persistenza, con una bella freschez-
za e verticalita e giustamente sapido. Tannino giovane e levigato,
che dona piacevolezza al sorso

Abbinamento: un vino gastronomico che invoglia la beva grazie
alla sua freschezza e al carattere deciso. Un calice, che se si gioca
con le temperature di servizio, si sposa bene sia con piatti sempli-
ci sia con preparazioni pit elaborate

The name is inspired by Voltumna, the Etruscan deity of the earth,
the cycle of seasons, and change. Guardian of time and fertility,
Voltumna was worshipped at Fanum Voltumnae, one of the most
significant meeting places for the Etruscan aristocracy.

Grape Variety: Merlot, Syrah

Soil Type: sandy - clayey

Training System: spurred cordon, guyot

Harvesting: manual, in crates

Winemaking: in steel vats at controlled temperature between
26°-28°C

Aging: in barriques for a variable period

Refinement: in bottle for a variable period

TASTE NOTES
Colour: intense and luminous ruby red with excellent depth of color

Aroma: characterized by small such as Sichuan pepper, which
lend character and elegance. These are followed by crisp, juicy
notes of small red and black fruits—currant, blackberry, sour
cherry, sloe, and mulberry—finishing with a touch of sweet spices,
licorice, mace, and white and pink peppercorns that create a
harmonious bouquet

Taste: balanced and medium-bodied with a pleasant persisten-
ce. ltshows great freshness, verticality, and a well-judged sapidity.
The tannins are young yet polished, making every sip thoroughly
enjoyable

Pairing: a gastronomic wine that invites drinking thanks to its
freshness and bold character. Depending on the serving tempe-
rature, it pairs beautifully with both simple dishes and more
elaborate preparations




